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一、工作简况

任务来源于广东省市场监督管理局，下达文件为《广东省市场监

督管理局关于批准下达 推动大规模设备更新和消费品以旧换新相关

地方标准制修订计划（第四批）的通知》（粤市监标准〔2024〕348 号），

下达时间为 2024 年 7 月。

本文件由广东省农业科学院茶叶研究所、广东鸿雁茶业有限公司、

广东齐民农林科技有限责任公司、广东英红农夫生态科技茶业有限公

司、仁化县红山镇丹霞工夫茶叶专业合作社、广东英九庄园绿色产业

发展有限公司 、乐昌市沿溪山茶场有限公司、翁源县坝仔胜龙名茶

生产基地、广东传利标准研究院（有限合伙）、广东云山珠水农业发

展有限公司共同负责起草，广东省农业农村厅提出并由广东省种植业

标准化技术委员会归口。

本项目相关参与单位任务分工情况如表 1 所示：

表 1 任务分工

序号 承担单位 工作内容及分工

1
广东省农业科学院茶叶研究所

1、负责项目统筹、协调与组织工

作。

2、负责《标准文本》及《编制说

明》的起草与编写。

3、负责《标准》对外征求意见，

收集整理相关意见。

2

广东鸿雁茶业有限公司

广东齐民农林科技有限责任公司

广东英红农夫生态科技茶业有限公司

仁化县红山镇丹霞工夫茶叶专业合作

1、协助标准文本及编制说明的起

草与编写。

2、协助收集相关方意见。

3、提供各企业的白茶加工技术参
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社

广东英九庄园绿色产业发展有限公司

乐昌市沿溪山茶场有限公司

翁源县坝仔胜龙名茶生产基地

广东传利标准研究院（有限合伙）

广东云山珠水农业发展有限公司

数

4、提供各自企业的白茶样品。

二、立项的必要性

广东白茶主要产地分布在粤北茶区，典型代表有韶关白毛茶（乐

昌白毛茶、仁化白毛茶）以及英红九号茶树品种制作的白茶。经查阅

《茶叶科学简报,1975(02):16》，福建省宁德地区茶叶科学研究所科

研组于 1974 年春利用引进的广东乐昌白毛品种的单芽与嫩叶，仿照

福建特种名茶“白毫银针”与“白牡丹”制法试制了“白云雪芽”与

“白云雪片”。根据我国著名茶学家陈椽教授等人对外形和内质审评

结果，认为：“白云雪芽”出类拔萃、制法虽类似“白毫银针”，但

品质大大超过“白毫银针”，特别突出而耐泡，冲泡二十次后，色、

香、味还有余留；而“白毫银针”冲泡十次就无色、无香、无味。2009

年以来，广东省农业科学院茶叶研究所的国家茶叶产业技术体系红茶

品种改良岗位科学家团队在仁化县成功研发出了丹霞系列高香型创

新红茶、白茶、绿茶等特色茶产品，在多个企业获得了批量生产并多

次荣获全国名优茶评比特别金奖及“广东十大好春茶”等荣誉称号。

2019 年 7 月在福建省政和县召开的中国茶叶学会第七届茶叶感官

审评研究学术沙龙上，仁化的一款高档白茶因“外形壮直芽头肥硕、

茸毛银白密披、汤色杏黄明亮、香气白玉兰花香馥郁、滋味浓醇甜爽

显花香毫韵，叶底肥壮匀齐明亮”也得到了业界的高度认可。
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由于英红九号和白毛茶新品种的推广面积越来越大，制作的红茶

产品目前已供过于求，造成红茶产品在市场上竞争力大幅下降，茶企

和茶农收益也跟随下降。粤北地区的茶企、茶农均主动调整产品布局，

选择部分“红改白、绿改白”，所带来的效益高于之前的红茶或绿茶。

目前乐昌沿溪山茶场有限公司、广东鸿雁茶业有限公司、广东英九庄

园绿色产业发展有限公司等等中大型茶企均有相关产品销售。

然而企业在生产白茶时，没有符合当地特色（品种、气候、工艺

等）的标准依据，仅仅参考《白茶加工技术规范》（GB/T 32743-2016），

这也制约了广东白茶的进一步发展。故广东白茶加工技术规程的编写

与发布是当前茶行业与市场急需解决的，也能为续写广东茶产业高质

量发展新的辉煌添砖加瓦。

三、编制过程

随着白茶市场的不断扩大，广东地区的白茶产业也逐渐兴起。为

了规范广东白茶的加工技术，提高产品质量，推动产业发展，特制定

本技术规程。

本规程的编制工作由广东省农业科学院茶叶研究所牵头，联合广

东鸿雁茶业有限公司、广东齐民农林科技有限责任公司、广东英红农

夫生态科技茶业有限公司、仁化县红山镇丹霞工夫茶叶专业合作社、

广东英九庄园绿色产业发展有限公司 、乐昌市沿溪山茶场有限公司、

翁源县坝仔胜龙名茶生产基地、广东传利传利标准研究院（有限合伙）、

广东云山珠水农业发展有限公司相关企业共同完成。编制过程中，广

泛收集了国内外白茶加工技术的相关资料，深入广东白茶生产企业进
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行实地调研，了解生产现状和存在的问题，并征求了行业专家、企业

代表和消费者的意见和建议。经过多次讨论和修改，最终形成了本技

术规程。

四、标准编制原则及主要内容

（一）编制原则

科学性原则：本规程以科学理论为基础，结合广东地区的气候、

土壤、茶树品种等特点，制定出适合广东白茶加工的技术规范。

实用性原则：本规程注重实际操作，对白茶加工的各个环节进行

了详细的规定，具有较强的可操作性。

先进性原则：本规程参考了国内外先进的白茶加工技术，吸收了

最新的科研成果，使广东白茶的加工技术达到国内先进水平。

协调性原则：本规程与国家相关标准相协调，同时也考虑了与广

东地区其他茶叶标准的衔接。

（二）主要内容说明

1. 范围

本规程规定了白茶的术语与定义、类型与等级、鲜叶要求、加工

工艺、质量要求、标志、包装、运输和贮存等方面的要求。适用于广

东地区白茶的加工生产。

2. 规范性引用文件

列出了本规程所引用的相关国家标准、行业标准。

3. 术语和定义

对自然萎凋、加温萎凋和复式萎凋等术语进行了定义。
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4. 类型与等级

分为白茶散茶和白茶紧压茶两种类型。白毫银针、白牡丹、贡眉、

寿眉四个产品，等级依次对应特级、一级、二级、三级。

白茶紧压茶以白茶散茶为原料，按照散茶级别压制成各种形状，

依次对应特级、一级、二级、三级。

5. 鲜叶要求

规范白茶加工的鲜叶等级。

6. 加工工艺流程

详细介绍了白茶的加工工艺流程，包括萎凋、干燥、紧压等环节

的技术要求和操作要点。

7. 技术要求

规范了白茶初制、干燥、精制与紧压工艺的技术参数等。

8. 质量要求

规定了白茶的感官品质、理化指标等质量要求，确保产品符合国

家标准和消费者的需求。

9. 标志、包装、运输和贮存要求

对白茶的标志、包装、运输和贮存等方面提出了具体要求，保证

产品在流通过程中的质量和安全。

五、与现行法律法规、强制性标准等上位标准关系

本文件符合现行国家法律法规、强制性标准等相关法律法规、标

准。

本文件在标准起草小组充分调研、实践基础上，参考
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GB/T 22291-2017 《 白 茶 》、 GB/T 31751-2015 《 紧 压 白 茶 》、

GB/T 32743-2016《白茶加工技术规范》、GB 31608-2023《食品安全国

家标准 茶叶 》GH/T 1242-2019《紧压白茶加工技术规范》等国家标

准、行业标准编制而成。制定过程在现行法律法规、强制性国家标准

及相关行业标准基础上的进一步补充与细化，更适用我省白茶生产加

工，与现行法律法规、强制性国家标准及相关行业标准要求没有冲突。

六、标准有何先进性或特色性

本文件制定过程中，工作组研究了广东白茶生产加工技术，积累

了大量的实践经验，为标准的制定奠定夯实基础。

目前国内未有白茶加工技术规程的国家标准、行业标准、地方标

准等各级标准。本文件的制定，可填补茶业行业标准的空缺，为我省

白茶生产加工提供技术依据，从而促进我省茶业供给侧结构性改革，

推进我省白茶高质量发展。

七、涉及专利的有关说明

无。

八、实施建议

白茶加工技术规程的实施应得到相关部门的指导和监督。加工企

业应建立健全的质量管理体系和档案管理制度，确保规程的有效执行。

同时，相关部门应加强对加工企业的监督检查和抽样检测工作，确保

产品质量安全。

总之，白茶加工技术规程的编制是保障白茶产品质量安全、提升

品牌形象和市场竞争力的重要举措。通过科学合理的编制和实施规程，
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可以促进白茶产业的可持续发展和繁荣。


